Taﬁl‘\a’reue Carbonara

Deze lekkere pasta kan je op diverse manieren bereiden. \n K|TC|—|EN
de Ean of wok vinden w'\\‘) het lekkerst. Maar Je kunt ook alle making a chefs life easier
\nﬁred\érﬁen koud verwerken en als heerl‘gke kant-en-klare

maalmo\ verwarmen in een magnetron, turboche£ of steamer,

\nﬁred'\én’ren

300 g Penne (ref, MMo)

150 g Carbonarasaus (ref, HR)
25 3 SPQK\')QS

35 g Charn(o'\ﬁr\ons

10 9 Rucola

10 3 Parme zaan

Bere'\o\‘mﬂ
ontdooi de pasta in heet of kokend water,

Rak de SPQ\(\')QS & cham(a‘\jnons 19) ol't\')?ol‘\e.

Voegq hier de saus aan toe en de helkt van de kaas.
Met een bee’r\')e pastawater de saus S'ad rmaken,

Pasta door de saus MENgeN N EeEer NAar smaak,
Garneer op een bord met Parmezaan en rucola,

INKOOPPRUS (ExcL. BTW) m
ADVIES VERKOOPPRUS m o Ve
BRUTOWINST 71,7%




