S(aaﬁheﬁ'\ Primnavera M

Deze lekkere pasta kan je op diverse manieren bereiden. \n K|'|'C|—|EN
de ean of wok vinden w'\\‘) het lekkerst, Maar \SQ kunt ook alle making a chef's life easier
'\nﬁred’\én’ren koud verwerken en als heerr[\ke kant-en-klare

maalmo\ verwarmen in een magnetron, turboche£ of steamer,

\njreo\'\én’ren

300 g Spaﬁheﬁ'\ (rek, M5)
150 g Primaverasaus ¢ ref, Haz)
35 g Cherrtj ’romaa’r\'\es

25 9 zoete ‘oun‘f(oé\or'\ké

Yo 9 Cour\c,QHQ

10 9 verse SP'\naz'\e

35 g Charn(o'\ﬁnons

5 9 Parmezaan

%ere\o\\nﬁ

ontdooi de pasta in heet of kokend water,
Rak de verse 3roen’ren n ol'{)Qol'\e ca, 3 min.
Voeq hier de saus aan toe en naar smaak zout & Pepeer.

Henj de pasta door de saus,
Garneer op een bord met Parmezaan,

Sfap 1

INKOOPPRUJS (EXcL. BTW) m
ADVIES VERKOOPPRUS m
BRUTOWINST 71,2%




