Bospaddenstoelen Risotto M

Deze Risotto kan iedereen maken en is ook nog eens razend K|'|'CHE|\|
snel ¥laar, Binnen S min. kan @ al een lexkere risotto serve- making a chef's life easier
ren. \deaal als side dish of hoo‘?o\ﬁerech’r.

\nﬁreo\'\én’ren

250 g Risotto (rek, B43)
60 g %os(aao\o\ens’roelen
Yo g Kaeran\')e Cham‘o\ﬁr\or\s
Yo 9 Parmezaanse Kaas
25 9 S\')alo’r
) 9 verse ﬂ\')m en oregano
Ol‘\fol'\e
Zout en PeEer

%ere'\o\'\nﬁ

Borstel de paddenstorlen schoon en =nij ok
scheur deze in pariies.

Snipper de siglot en hak de kruiden.

Bak de s\')alo+ en Pao\o\o's [§) ol'\\'s?ol‘\e.

Vorq de verse kruiden toe.

s de ‘oao\o\o's Kaar 2 voRg \3 de risotto toe.
Op 1339 wuur nog ca. 45 minuut verwarmen,
Merg de helt van de Parmezaan door de risotto.
Voeﬁ zout en PRpEer toe naar smaak,

Garmeer op bord met de verse kruiden en de
ove(‘Be "Pamezaanse kaas,

INKOOPPRUS (ExcL. BTW) E 3R}

ADVIES VERKOOPPRUJS m
BRUTOWINST 70,3%



