making a chef’s life easier

M

KITCHEN

Gnocchi Salade met
Jamon Serrano

Ingrediénten

Gnocchi di Patate (The Smiling Cook)
Serrano Ham

Pijnboompitten

Baby Spinazie

Geitenkaas (zacht)

Radijs

Broccoli

Cherry tomaat

Vinaigrette van citroen/olijfolie
Olijfolie

Zout en peper

Bereiding

Bak de Gnocchi in olijfolie voor ongeveer 5 minuten.

Blancheer de broccoli in kokend water

Snij de radijs, tomaat en geitenkaas in stukjes.

Maak een lekkere vinaigrette met een goede olijfolie en citroenazijn

Hussel de salade in een mengkom met de vinaigrette.

Maak van alle ingrediénten een mooie salade op een diep bord, verdeel de ham in

roosjes over de salade.

Breng op smaak met zout en peper.




