
INGREDIËNTEN

RECEPTEN

BEREIDING

making a chef ’s  l i fe easier

GNOCCHI MET ITALIAANSE SALAMI, NAPOLITANA, SPINAZIE, 
MOZZARELLA, PARMEZAAN EN HALFGEDROOGDE TOMAATJES

Gnocchi (Smiling Cook) 

Napolitana saus (Smiling Cook) 

Italiaanse salami 

Spinazie 

Mozzarella 

Parmezaan 

Halfgedroogde tomaatjes

Laat de gnocchi minimaal één dag vooraf ontdooien in de koeling. 

Snijd de salami in blokjes. 

Snijd de halfgedroogde tomaatjes kleiner indien nodig. 

Meng de Napolitana saus koud door de gnocchi. 

Meng twee derde van de salami, spinazie en tomaatjes door de gnocchi. 

Verdeel het geheel in maaltijdbakken. 

Top af met de resterende salami, mozzarella en Parmezaan.


