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Ingrediénten

Gnocchi di Patate (The Smiling Cook)
Napolitana saus (The Smiling Cook)
Verse Spinazie

Zongedroogde tomaatjes
Geroosterde Pijnboompitten
Basilicum

Parmezaan

Olijfolie

Zout en peper

Bereiding

Verwarm de Gnocchi in de saus voor ongeveer 3 minuten.

Wok de spinazie en tomaatjes in olijfolie voor 2 minuten en voeg dan de Gnocchi en
tomatensaus toe en bak het geheel nog 2 minuten

Stapel de Gnocchi met de saus in het midden van het bord.

Garneer het bord af met de verse basilicum, Parmezaan en de pijnboompitten.

Breng op smaak met zout en peper.



