Penne Hascar(aone "Pollo

Deze lekkere pasta kan je op diverse manieren bereiden. \n K|'|'C|—|EN
de ean of wok vinden w\\) het lekkerst, Maar \SQ kunt ook alle making a chef's life easier
'\nﬁreo\’\én’ren koud verwerken en als heerr[\ke kant-en-klare

maalmo\ verwarmen in een magnetron, turboche£ of steamer,

\nﬁreo\'\én’ren

300 g Penne (rek. A3)

150 g Mascarpone Rosso (rek. Ha5)
R0 g K"\PQ\le’rblok\'\eS Crek, 18442)

35 g Cherra tomaaties

25 9 2oete (aun’r(oa(ar\ka

10 9 verse s(o‘maz"\e
5 g Basilicum
5 g Parme zaan

Bere'\o\’\nﬁ
verwarm de pasta in heet water,

Bak o\e Kip in olQ@ol‘\e met de verse Sroen‘ren ca, 2 min,

Henj de pasta door de saus,
Garneer op een bord met Parmezaan en basiicum.

INKOOPPRUS (ExcL. BTW) m
ADVIES VERKOOPPRUS m

e

BRUTOWINST 73%




