
INGREDIËNTEN

RECEPTEN

BEREIDING

making a chef ’s  l i fe easier

PENNE MASCARPONE POLLO

Penne (Smiling Cook)

Mascarpone Rosso (The Smiling Cook)

Kipfiletblokjes (MAQS)

Cherry tomaatjes

Zoete puntpaprika

Verse spinazie

Basilicum

Parmezaan

Ontdooi de pasta in heet water of laat deze vooraf ontdooien in de koelkast. 

Verhit olijfolie in een pan en bak de kip samen met de verse groenten ongeveer 2 minuten. 

Voeg de saus toe en breng op smaak met zout en peper. 

Meng de pasta door de saus tot alles goed gemengd is. 

Serveer op een bord en garneer met Parmezaanse kaas en verse basilicum.


