
INGREDIËNTEN

RECEPTEN

BEREIDING

making a chef ’s  l i fe easier

DUO VAN TRUFFEL

Risotto (Smiling Cook) 

Ravioli Tartufo e Funghi (Smiling Cook) 

Truffel salsa 

Kastanje champignons 

Shiitake 

Parmezaan 

Olijfolie 

Verse tijm 

Zout en peper

Verwarm de ravioli 5 minuten in water van 95 °C. 

Bak de paddenstoelen in olijfolie en zet een paar apart voor garnering. 

Voeg risotto, truffelsalsa en tijm toe, en bak 2 minuten totdat alles warm is en goed gemengd. 

Meng de helft van de Parmezaanse kaas erdoor en breng op smaak met zout en peper. 

Serveer en garneer met de apart gezette paddenstoelen, tijm en Parmezaanse kaas.


